REZIME RADA

Benzojeva kiselina i benzoati se najčešće pojavljuju kao konzervansi u bezalkoholnim pićima.

Kako je dokazano da se benzoati u reakciji sa askorbinskom kiselinom u našem organizmu pretvaraju u benzen za koji je dokazano da je kancerogen i potencijalno opasan. 

Ako to uzmemo u obzir, kao i činjenicu da su većina metoda kojima se može vršiti određivanje koncentracije benzoata kao konzervansa skupe, trebaju skupu opremu i edukovan kadar, cilj ovog rada jeste usavršiti metodu koja bi se pokazala dovoljno preciznom i selektivnom.

U eksperimentalnom dijelu ovog rada cilj je bio dokazati koji uslovi mogu uticati na  samo određivanje koncentarcije benzoata, kao npr. pH vrijednosti,  boja, itd. u realnim uzorcima koji su uzimani iz prodavnica, ali se vodilo računa da to budu sokovi domaćih proizvođača.

UV/Vis spektrofotometrijska metoda se pokazala dovoljno selektivnom i preciznom za određivanje koncentracije benzoata u sokovima, koji su u eksperimentalnom dijelu navedeni kao realni uzorci.

